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Une équipe a votre service,
du lundi au samedi de 9h a 17h
sans interruption (en Bourgogne).

7 jours sur 7 de 9h a 18h
sans interruption (a Paris)

Nous vous livrons 6 jours sur 7
(en Bourgogne)

7 jours sur 7 (a Paris)
(voir conditions générales page 26)

Vous pouvez passer commande
depuis notre site Internet

www.festins-traiteur.fr

BOURGOGNE ¢« AUXERRE BOURGOGNE ¢ DIJON
Route de Beaumont 23, Route de Beaune
89250 Chemilly-sur-Yonne 21160 Marsannay-la-Cote
Tél.0386479400  Tél.038054 39 39

Festins | PARIS
Dawmesnil
211, avenue Daumesnil
75012 PARIS
Tél. 01 43 44 86 36

PLATEAUX-REPAS
et COMBO BOWLS

Passez commande

au plus tard la veille avant midi.
Pour une commande

de derniére minute :
commandez jusqu’a %h le jour J
le plateau ou combo bowl du Chef
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Nos engagements P.25
Conditions générales de vente  P.26



TRAITEUR RESPONSABLE ’
Tealins

LIVRAISON RESPONSABLE

Livraison optimisée

Nos tournées sont penseées

pour limiter les kilomeétres et réduire
notre empreinte carbone.

6 jours sur7
Nous vous livrons du lundi au samedi,
selon vos besoins.

Conditionnement éco-responsable
Cartons recyclables et suppression
progressive du plastique.

les petits bonheurs

QUALITE ET CONFIANCE

Prét a déguster

Les plateaux repas peuvent étre directement
présentés sur table, sans aucune manipulation
sur le site de livraison.

Commande express

Besoin d'une solution de derniére minute ?
Le « Plateau du Chef » est disponible

le jour méme (commande avant 10h).

Engagement qualité

Membre du réseau Traiteurs de France

et certifié ISO 20121 - la norme internationale
des événements responsables - depuis 2017.




SPLATEAUX
Plaisie

. PN 4 - -
Enoption "\ , )
La boite de 6 verres ‘\ /' >

6 verres baril 16 cl.

Passez commande
au plus tard la veille avant midi.
Pour une commande
de derniére minute :
commandez jusqu’a 10h le jour J
le plateau du Chef

LEX I Q U E Culinaire

Filets de soja wp Fasolada

Une alternative au poulet, tendre et La fasolada veut dire « haricot » en
délicieuse : un supréme végétal. grec est un plat trés populaire de
Seulement 7 ingrédients : la cuisine grecque et de la cuisine
Eau, Protéines de soja, Huile de chypriote. Il s'agit d'une soupe de
tournesol, Arbmes Naturels, Farine féves ou haricots blancs, a l'huile
Protéique de Pois, Acide citrique, Sel. d'olive et aux légumes.

Célerisotto

Ktipiti Le célerisotto n'est autre que du
C'est un mezzé grec qui peut étre céleri-rave cuisine fagon risotto. Le
utilisé comme sauce ou comme goUt est puissant mais adouci par le
entrée. La préparation varie selon parmesan.

les régions mais les ingredients
communément utilisés sont la feta et Liveche

le poivron. C'est une plante herbacée vivace
cultivée comme plante potagere et

Aioli généralement consommeée comme

L'aioli est une sauce a base condiment.

d'émulsion d'ail et d’huile d'olive, Elle offre une saveur similaire a celle

trés courante sur la rive nord de la du bouillon cube ou de l'aréme

Méditerranée liquide bien connu, d'ou son surnom

d'herbe a Maggi. 4



Le plateau du Clef

Entrée du jour

Assiette du Chef

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment

Photo non contractuel

Covmunandes en un clic

sur www.festins-ktraiteur.fr

Pour une commande
de derniére minute :
commandez jusqu’'a 10h
le jour méme |
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Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’'a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef!

Le plateau \)oLaille

Ktipiti et pain pita ¥
Yaourt gree, poirons rouges 3ri“é4,, fela, ail, wmerthe of Tomale

Volaille 1! marinée au curry ginger,
sauce curcuma
Légumes verts
Flan de brocolis et menthe

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment




Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef !

Le plateau \)éﬁéiﬂmw/ Grec VY
Fasolada ' fda, carslle, celeri, haricaly blancs, oignan, liveche

Moussaka végétarienne vV
wawk a(aturz, oudzuﬂim. wuﬁeﬂl, Bo[oﬂnai@ 0(e MM orue o(e parmegan, miaﬂ(a

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment



Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef'!

Le plateau UNelu
Hareng fumé aux notes boisées
& pois chiches, curry doré

Merlu %, sauce citron,
Risotto carotte et petits pois

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment



Passez commande _ : % .
au plus tard ki i
la veille avant midi !
Jusqu’'a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef !

Le plateau
Cawmon

Oeuf poché,
petits légumes,
sauce aioli v

Saumon laqué

a l'huile de liveche
sauce tomate,
Aubergine confite
et célerisotto

Assortiment
de fromages
et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment



- e o&wsamm& hmd !

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

Jusqu’'a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef!

Le plateau [So-euf

Comme un paté en crolte de légumes

Cudﬂjgdw\%éfw o, poivrong r %MWW'J(QPJZQPM
JMW«J(Q@CMWAZ:?Q "

Pavé de boeuf, sauce mayo aux herbes (persil,
estragon, vinaigre de Xéres)

Salade de pommes de terre au curcuma
et oignons rouges

Courgette aux légumes confits

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment




Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’'a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef!

Le plateau ‘Prestige

Roulés de saumon, blinis et sa creme aux
zestes de citron, jus de citron

Homard, sauce estragon,
Purée de carottes et morceaux
d'artichauts, petits légumes

Assortiment de fromages et fruits secs
Petit pain

Dessert du moment




«COMBO

I Bowls

Entree
+ Bowl
+ Portion de camembert < 7>,
+ Dessert 7 g
+ Petit Pain \ -
+ Couverts = -
~7
(
A\
Cw&pfd%
volre Combe Boul
awver uhe bwh !

Nestlé Pure Life 50 cl.

Passez commande

au plus tard la veille avant midi.
Pour une commande

de derniére minute :
commandez jusqu'a ? h le jour J

le Combo Bowl du Chef

Le combo bowldu Clvef

Bowl du jour

ible
Commande poss!
jusqu'a 9h le jour J !

PW veg W%

de o -
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Le combo bowl Powlet

Volaille 1! marinée au curry ginger
Légumes verts 7

Salade de Perles d'Orient v

Puﬂq, 0(e pd‘fe, mrﬂmf%, Wom,g v'maiﬁreﬂl 5aa12u

o harigga, merthe, pergil, abricel, raiging de Corinthe

Fasolada v
Fela, cardlle, celeri, haricaly blancs, oignans, liveche

Poivrons confits v




Filets de soja (Swap™) marinés thym et citron v
Salade de tomates cerises 7

Salade de pommes de terre au curcuma

et oignons rouges V

Légumes confits Vv

Trio de lentilles (verte, corail et noire) de la Ferme de
Ravillon, liveche, petits pois, carottes v




Le combo bowl Sawwwm

Saumon fumé

Lamelles d'avocat v

Salade croquante ' Tomales, concombres e slives Taggiagche
Kti pltl V' Yaouit grec, poiurons rouges 3rtué,3, fela, ail, merthe of Tomafte
Risotto de carotte et petits pois v




“FORMULES
(Buffets

Buwitets froids & partagen
Minimum de commande
pour 10 personnes.

Merci de passer commande
au plus tard 48h a l'avance.

Présentation facile sur plats
et saladiers a usage unique.

Kit de \aisselle & usage unique



Photo non contractuelle - Suggestion de présentation

Ktipiti (a tartiner) v

Yaourt grec, poivrons rouges grillés, feta, ail, menthe et tomate

Carré de sablé parmesan,

mousse de tomates basilic et tomates confites,

piment d'Espelette V¥
Paté en crolte aux cranberries

Salade de pommes de terre au curcuma

et oignons rouges V¥

UFFET 1

Froid & partager o‘

e assey comumande au plus tarnd 486k o L'avance !

Salade de carottes rapées ¥
Taboulé a l'orientale ¥
Supréme de volaille 1t
mariné au curry ginger,
sauce curry

Brie

Tarte aux fruits de saison 9 .
Petits pains



Photo non contractuelle - Suggestion de présentation

Comme un paté en croute de légumes v
carottes jaunes et oranges, poivrons rouges,
crémeux de petits pois et moutarde a l'ancienne

Cubes de de SWAP ™ gel citron épicé ¥

Perles d'Orient v
Perles de péate, courgettes, carottes, vinaigrette zaatar
et harissa, menthe, persil, abricots, raisins de Corinthe

Ratatouille nicoise ¥

Salade du Jardinier
Haricots verts, artichauts, tomates cerise,
ceufs de caille et vinaigrette au Xéres

Pavée de boeuf, sauce aux herbes
Saumon, sauce tomate

Plateau de fromages
Dessert au choix a partager
Petits pains

BUFFET 2

Froid a partager



Formule € Pawse» <FORMULE

« ‘Pau/se »

20 mini viennoiseries Festins (croissants et pains au chocolat)

Thermos* de café

Thermos* d'eau chaude

Assortiment de thés

Calissons Festins

2 jus de fruits (2 x 75¢)) C )
Eau minérale + Gobelets carton, sucres, touillettes et serviettes a{je/ :

* Thermos consigné ’de A%W 7

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

j PAUSE Plateau de 20 mini viennoiseries Festins

(croissants et pains au chocolat)

N <o la carte»

Café avec gobelets, sucres et touillettes
8/10 personnes

Thé sélectionné avec gobelets et touillettes
8/10 personnes

Brochettes de fruits de saison
40 piéces

Plateau de 20 chouquettes
20



SCOCKTAIL
728lires

Merci de passer commande
au plus tard 48h a l'avance.

2



“FORMULES
Cocktails

Nous vous proposons
nos formules de cocktails
de 7 a 22 pieces par personne.

Torif pour 10 personnes

COCKTAIL « N01 » 1 pieceg par pergonne

Gougeres 20 piece;

Tapas et Blinis 32w

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite i
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a l'huile

Tapas saumon fumé, créme de raifort

Pressés de légumes ¥ 70 jices;

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre
Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au cumin ¥
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons ¥ COC KTAI L 010 pieceg par pergorne

20 pieces

32 pieces

COCKTAIL « N°3 »

19 pieces par pergonne
Plateau Saveurs V¥ 21 pice;
Tortilla brocolis, feta et menthe ¢
Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto ¥
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos *
Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta N

Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise
légérement ailée et salade croquante 1w

Navettes de rillettes de saumon et concombre 10 jiece

Plateau Canaille 50 ey
Paté en crolte de volaille aux cranberries / Jambon de pays /
Jambon blanc de Paris / Rosette / Cubes de jambon persillé /
Cornichons / Oignons grelots

COCKTAIL « N°4 » 20 pieces par persorne

. . . Gougeres natures 20wy, €t au chorizo 10 iy
Pain surprise aux céréales et aux 3 fromages ¥ 2t 9 f f

Tapas et Blinis 32 i

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite N
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumé, créeme de raifort

Petits fours sucrés ¥ 37y

Pressés de léegumes V20 iy

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre g

Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au cumin
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi bi'g

Pressé de poivrons multicolores, creme de poivrons ¥
Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise

légérement ailée et salade croquante by

COCKTAIL

Gougeres V

Mini-burger saumon, avocat, creme de wasabi
au Citron b piece

Navettes de pickles de légumes

Plateau Saveurs v sur houmous de carotte V¥ 10 iece - Pain rair
Tortilla brocolis, feta et menthe

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto V'
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos V*

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta ¥

Pain surprise meélangeé 10t
Rillettes d'oie / Jambon blanc beurre / Jambon de pays / Rosette

Brochettes de fruits de saison 40y
Pressés de légumes V

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre b

Pressé de carottes, créme a lail noir et carottes marinées au cumin V'
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons i

Navettes de pickles de légumes

sur houmous de carotte V
Pain surprise aux céréales et aux 3 fromages V
Brochettes de fruits de saison
22




Nos pieces cocktails sont vendues au plateau egalement :

Le plateau K (Salas> 16pices

Dos de saumon fumeé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a U'huile v

Le plateau K Sav-ewrs VW o4 pices

Tortilla brocolis, feta et menthe v

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto v

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos

Le plateau K Ta)("aé & B@ivvis » 16 picces

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite v
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumeé, creme de raifort

Le plateau K \)Uz}ulfw/s » 12 pitces

Ktipiti v : Yaourt grec, poivrons rouges grillés, feta, ail, menthe et tomate
Saumon fumé, houmous & pois chiches, curry doré

Le plateau K (Pita/s » 16 pitces

Gambas aux épices et legumes tajine
Volaille et léegumes croquants, creme d’'olive Kalamata

ﬁgg & Yhchauffer cfes vous

Le plateau « B"DOOW/S

« Tantes fines et quicfies sans pate » do fruits
24 pi

= de saison »
Mini-tarte fine aux légumes confits ¥ 40 pitces

Mini-tarte fine duxelles de champignons
et mozzarella v

Quiche lorraine
Quiche oignons séchés et emmental v

Pour découvrir la gamme compléte
Contactez la boutique la plus proche!



Crémant de Bourgogne

, ) Champagne Brut Blanc
Begoir d un Limonadier Champagne Brut Rosé

Commandez le pour 4°5 € T )
Champagne Mosaique Brut

Bourgogne Chardonnay

MARSANNAY
Ardéche Chardonnay = { es \)iM RO-‘W?’Q/S

Private Gallery IGP Chardonnay

Chablis Hautes Cotes de Nuits Dowmaine (Ijaizicee
Meursault Chéteau Réaut Cbtes de Bordeaus
Marsannay Saint-Nicolas de Bourgueil Domaine des \)allettes

Marsannay Demaine Huguenot

fes Caux

San Pellegrino 1 £.
Vittel 1,5 £,

Bailly Cotes de Provence
Nestlé Pure Life 50 £

Pétula AOC Luberon

—~

. ro
En option "7/ )

£-Q/S SO'd/O/S La boite de 6 verres ‘\ /’ >

Coca-Cola 1,25 #. \
Coca-Cola Light 1:25 £ 6 verres baril 16 cl jf -3

75cd ouldS5cl
Nectar Abricot Nectass de [Bowrgogie
Nectar de Poire Nectats de Bourgogne
Nectar de Cassis de Bourgogne Nectaws de [Bourgogine ;
Nectar de Mangue Nectaws de [Bowrgogne {
Nectar de Mirabelle de Lorraine Nectaus de [Bourgogune
Nectar de Péche de Vigne Nectaws de [Bourgogne
Pur jus de Pomme Nectars de Bourgogne ﬁ
Pur Jus de Pamplemousse Rose Nectaws de [Bouwrgogne o
Pur Jus de Raisin Muscat du Lubéron Nectaws de [Bourgogne

*Les tarifs des boissons alcoolisées (TVA au taux en vigueur) sont mentionnés a titre indicatif et sur la base d'une bouteille de 75 cl. U
Merci de nous consulter lors de votre commande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



NOS ENGAGEMENTS:
ETRE UNE ENTREPRISE RESPONSABLE

3626

twwm\wmﬂ

85% des fournisseurs
sont a moins de 200 km

CMOPWW

(objectif 2026)

mi O(%lwf%

en blocarburant

t conemic

Goulien
0(% preduclonrs

et artlsans de la région

Péche durable

60 % de nos poissons
blancs en MSC ou ASC
(objectif 2026)
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wne higlsire de ﬁou‘f
el de regporgabilile.

Regpech o ecoule
éﬁmés

Visite des baMAU%

tous les 2 ans

Visite des mﬂq,

une fois par an pour
partager notre savoir-faire




CONDITIONS GENERALES DE VENTE

COMMENT PASSER COMMANDE ? %
NI LENE www.festins-traiteur.fr les petits bonheurs

N
Ou par téléphone a l'établissement le plus proche : _

AUXERRE - YONNE
CHEMILLY-SUR-YONNE / 03 86 47 94 00

DIJON - COTE D'OR
MARSANNAY-LA-COTE / 03 80 54 39 39

PARIS 12
DAUMESNIL / 01 43 44 86 36 - 7 jours sur 7 de 9h a 18h sans interruption

QUAND PASSER COMMANDE ?

Pour les Plateaux Repas Plaisirs et Combo Bowls :
Des que possible au plus tard la veille avant 12h.

Pour les Cocktails et Buffets : 48h a l'avance.

L'horaire de livraison est indiqué a plus ou moins 2h.
Veillez a la précision de l'adresse de la livraison. Toute erreur ou retard de livraison ne pourront nous étre imputés si les
informations données sont erronées ou incomplétes.

Derniére Minute !
Pour une livraison urgente le jour-méme, nous vous proposons le « plateau du Chef ».
Commande impérative avant 10h.

Annuler, modifier une commande
Au plus tard la veille avant 12h. Dans le cas contraire, nous serons dans l'obligation de facturer lintégralité de la commande.

MODALITES DE REGLEMENT

Par carte bancaire : Carte Bleue, Visa.

INFORMATIONS PRODUITS

Nos produits sont élaborés pour étre dégustés froids, sauf indication contraire. A réception, conservez vos produits dans le
carton de livraison, dans un endroit sec et frais. Consommez les plateaux dans les 3h qui suivent la réception de la commande.
Par mesure d’hygiene, toute commande livrée ne sera ni reprise, ni échangée. Nos produits peuvent contenir des ingrédients
allergénes (soja, arachides, gluten, etc...). Pour plus de renseignements, veuillez nous consulter.

Les photos ne sont pas contractuelles.

Festins | PARIS

Dauwmesnil
211, avenue Daumesnil
75012 PARIS
Tél. 01 43 44 86 36

www.festins fr

Suivez-nous sur n m

BOURGOGNE ¢ CHEMILLY BOURGOGNE ¢ DIJON
Route de Beaumont 23, Route de Beaune
89250 CHEMILLY-SUR-YONNE 21160 MARSANNAY-LA-COTE
Tél. 03 86 47 94 00 Tél. 03 80 54 39 39

SAS FESTINS au capital de 200.000 €. SIRET 384.753.737 / NAF 7010 Z
Mangez 5 fruits et légumes par jour. L'abus d'alcool est dangereux, & consommer avec modération
Documents et photos (Aurélio Rodriguez Photographe, Image & Associés, Adobe Stock), photos non contractuelles, sous réserve d'erreurs
typographiques zb
Ne pas jeter sur la voie publique



