
CARTE HIVER 2026
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Foie gras de canard entier

Spécialité de foie gras de canard à la mangue, sel noir de l’Himalaya et poivre timut X

Lobe de foie gras de canard entier aux épices 

Pâté en croûte Médaille d'or volaille jaune, porc, pistache, morille et foie gras X X X X

Pâté en croûte pistache et morilles X X X X X

Terrine de saumon, sandre, épinards, champignons et fenouil X X X

Persillé de Bourgogne X X X

Salade thaï X X X X

Epeautre betterave, brocolis X X X X

Salade de riz aux amandes X X X

Concombre et pomme au raifort X X X X

Hollandaise X X X X X

Pommes de terre, herbes fraiches, échalote et vinaigrette crèmeuse X X X

Salade du Jardinier X X X

Épinards, avocats, crevettes et pommes fruits X X X X X

Gourmande de poulet X X X

Ronde de saumon fumé X X X X X X

Douceur de châtaigne, poêlée de cèpes bouchons X X X X

Mystère de foie gras X X X X X

Bavaroise de saumon fumé X X X X X

Artichaut norvégien X X X X X X

Tartelette gambas, crème de wasabi, quinoa rouge X X X X X

Vertige de St Jacques, mousseline de topinambour X X X

Parmentière de purée au persil et rouget et sa sauce vierge X X X

Homard façon maki et tartare de mangue

OEuf poché au jambon X X X X

OEuf poché au saumon fumé X X X X X

Tarte salée aux poireaux, miel et curry X X X X

Tarte salée aux 2 saumons (frais et fumé), brocolis X X X X

Pizza aux légumes X X

Feuilleté de légumes et polenta au poivre de Sichuan X X

Bouchée de volaille et champignons X X X

A LA CARTE 

LES FOIES GRAS

LES TERRINES

ET PÂTÉS EN CROÛTE

LES SALADES

LES ENTRÉES FROIDES

LES ENTREES CHAUDES

Légendes

Présence d'allergène
Absence d'allergène



Bun’s tourbillon d’éffiloché de veau, sauce vin jaune X X X X X X X

Escalope de foie gras chaud , pomme, raisins X X X X

Coquille Saint-Jacques X X X X X X X

Escargots de Bourgogne X X X X X

Boudin blanc nature X X X

Boudin blanc aux marrons et poêlée de champignons forestiers X X X

Ronde de saumon fumé X X X X X X

L’Entremets Terre-Mer X X X X X

Prestige de bar et saumon en écailles dorées X X X X X X X

Risotto de pleurotes, cèpes et girolles X

Gratin de butternut, champignons de Paris au gorgonzola X X X X

Coquillettes saveur truffe et Comté X X

Tajine de légumes aux fruits secs X X

Filet de merlu sauce saté, nouilles sautées, shitakés X X X X

Sauce X X X X

Nouilles X X X X X

Choucroute de poisson X X X X X X

Saumon, crème de chou-fleur au gingembre, mini gratin dauphinois X X X X X

Sauce X X

Gratin dauphinois  X X

Saint Jacques au Sauteurne, risotto aux champignons X X X X X X X

Sauce X X X X X X

Risotto X

Risotto crèmeux à la Sicilienne, homard, fèves ,pointes d’asperges X X

Chou farci au jus, embeurré de chou X X X

Jus X

Fricassée de volaille aux morilles, gratin dauphinois X X X X

Sauce X X

Gratin dauphinois X X X

Pintade au Cognac de l'île de Ré, arlequins de légumes X X X X X

Sauce X X X

Arlequin de légumes X X X X X

Souris d'agneau, mogettes et butternut X X X

Sauté de veau Bleu-Blanc-Coeur, au Riesling, pâtes ‘trofies’, châtaignes et potimarron X X X X

Filet de bœuf au poivre, galette au comté et beaufort X X X X X X

Sauce X X X X

LES ENTREES CHAUDES

LES ENTRÉES À PARTAGER

LES POISSONS ET CRUSTACÉS

LES VIANDES ET VOLAILLES



Galette beaufort X X X X

Paëlla andalouse X X X X X

Couscous X X X X X

Jambon d’York en croûte au Porto X X X X X

Koulibiac de saumon X X X X X X

Filet de boeuf Souvarov X X X X X

Cocotte de coq au Chablis garniture grand-mère et pommes de terre X X X X

Coq au vin de Bourgogne façon grand-mère X X X

Choucroute paysanne au riesling X

Blanquette de veau à l’ancienne X X X X

Boeuf bourguignon X X X X

Risotto de pleurotes, cèpes et girolles X

Polenta moelleuse, légumes rôtis X

Dhal de lentilles et quinoa aux épices X X X

Coquillettes saveur truffe et Comté X X

Crozets, crème St Agur et légumes rôtis X X X

Purée de céleri X X

Chou choucroute X X

Haricots verts X

Petits légumes croquants X

Gratin dauphinois traditionnel Festins X X

Epinards à la crème X X

Purée de pommes de terre

au beurre
X

Fricassée de champignons X

Tarte Chocolat X X X X X

Tarte Citron X X X X X

Amandine aux poires X X X X

Tartes fines poires X X X X

Tartes fine pommes X X X X

Tarte au citron meringuée X X X X X

Petit pot de crème à l’ancienne chocolat X X X

Petit pot de crème à l’ancienne pistache X X X

Petit pot de crème à l’ancienne café X X

Crème caramel X X

Le formidable baba au rhum X X X

Rocher Choc X X X X

LES PLATS TERROIRS

LES VEGETARIENS / LES LÉGUMES

LES DESSERTS

LES VIANDES ET VOLAILLES

LES PIÈCES D’EXCEPTION À PARTAGER



Paris-Brest X X X X X X

Intense Chocolat X X X X X

Charlotte aux fruits exotiques et ananas X X X

Charlotte au chocolat X X X X X

Croc' Praliné X X X X X

Genova X X X X X X

LES DESSERTS

LES ENTREMETS



A
n

h
yd

ri
d

e 
su

lf
u

re
u

x 
et

 s
u

lf
it

es

   
   

   
   

   
  A

ra
ch

id
es

   
   

   
   

   
  C

él
er

i

   
   

   
   

   
  C

ru
st

ac
és

   
   

   
   

   
  F

ru
it

s 
à 

co
q

u
e

   
   

   
   

   
  G

lu
te

n

   
   

   
   

   
  G

ra
in

e 
d

e 
sé

sa
m

e

La
it

   
   

   
   

   
  L

u
p

in

   
   

   
   

   
  M

o
llu

sq
u

e

   
   

   
   

   
  M

o
u

ta
rd

e

   
   

   
   

   
 O

eu
f

   
   

   
   

   
  P

o
is

so
n

   
   

   
   

   
  S

o
ja

Crémeux de potiron aux noix torréfiées

Gambas à l'émulsion de gingembre, chiboust de topinambour

Opéra de foie gras de canard

Saumon crème chou fleur au gingembre

Suprème de volaille façon gaston gérard, polenta moelleuse

Entremet cupidon

Verrine d'amour

Homard façon maki et tartare de mangue

Foie gras de canard entier truffé

Coquilles st Jacques

Lotte et gambas crème de whisky

Médaillon de ris de veau aux pleurotes

Filet de bœuf au poivre, galette de comté beaufot

Entremet cupidon

Verrine d'amour

MENU ROMANTIQUE

MENU AMOUREUX

Légendes

Présence d'allergène
Absence d'allergène
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