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LA CARTE des

Fetes

BOURGOGNE

A

les petits bonheurs

Lo gouvmandise est wne tradition de fin d’annie !



. me &égﬁj ................... 26 € / pers

. Terrine de langouste et écrevisses, permettre de profiter pleinement de votre repas de féte,
. épinards et zestes d'orange, sauce aux agrumes notre Chef vous suggere de privilégier le méme menu pour
v tous vos convives.

Pour plus de convivialité autour de la table et pour vous

a réchauffer !

. Tourte de sanglier 11,
: chataignes, cranberries et sa sauce

Dorade snackée, sauce au paprika fumée,
polenta au curcuma, madeleine d'épinards

aux épices douces, légumes d'hiver

1%

Filet de Pintade 1! jus aux noix de Macadamia, :
gratin de butternut et potimarron, graines torréfiées

17 50 57/
S— M@n% @b& ............. 3250 € [/ pers N

: Foie gras de canard 1! entier Festins
Lo
: Panna cotta de chou-fleur,

: magret de canard fumé
: champignons en persillade, butternut roti
b

Blchette de saumon fumé, gambas,
fromage frais aux herbes et coeur de creme balsamique

Lotte et gambas,
jus de homard a l'huile de Nyons,

conchiglies farcies a la fondue de poireaux truffée
bu

Filet de boeuf 1! sauce Gevrey-Chambertin,

mosaique de carottes, épinards et topinambours
b

Supréme de chapon i
a la creme d’Isigny truffee,
millefeuille de pommes de terre et légumes

............ me Wjéﬁ/ ................ 239 € / pers

. Camaieu de betteraves et carottes réties,
: vinaigrette de carotte, supréme d'orange,

: mousse de Brillat-savarin truffé
L obu

Tarte fine Ardéchoise Chétaignes, cépes, aréchauffer !

betteraves Chioggia, artichaut, compotée de chou rouge

Crozets, creme de St-agur et légumes rétis
bn

Butternut roti, poélée de pousses d'épinards,
granola de fruits secs et graines de sarrasin \f

M &

;‘L'" .......... 415° € / pers

Spécialité de Foie Gras de canard 1! a la cerise
b

Foie gras de canard 1! entier Festins
b

Saint-Jacques sur crémeux de potiron
et son tartare, quenelle de Saint-Jacques,
jus de crustacés et miroir mandarine

Escargots de Bourgogne Le plateau de 12 aréchauffer!
b
Croustade de ris de veau ® et girolles :echaurter!

2%

Morilles jumbo farcies a la volaille
et champignons eryngii, creme de morilles

a réchauffer !

Saumon, velours de carotte, agrumes,
un soupgon de gingembre et poivre noir de Penja,

effiloché de pleurotes, moelleux de brocolis
b

Dinde 1! et boudin blanc truffé, risotto au

Champagne et fricassée de champignons aux marrons
b

Sauté de chevreuil 1t 3 la biere de Noél
et aux epices, coing réti et panais

Réglette Boréale

Dos de saumon fumé Norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d’épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmand, tomate confite et artichaut a I’huile
Tapas creme de fourme d’Ambert, poire rétie

Tapas chorizo et artichaut a I’huile

Médaillons de langouste, raviole de langouste,
fondue de poireaux en cassolette, sauce Américaine
Présenté dans un plat consigné de 7% € en supplément

Saint-Jacques % au saté, sauce yuzu,
millefeuille de patate douce et glacis d'épinards
o

Moelleux de veau 1!, sauce vin jaune, légumes
poélés et gaufre de pommes de terre, potimarron



Aperiy

a réchauffer ... ou pas !
Gougeéres natures v ...............
Sacpet de 10

a réchauffer !

Fours cocktails ...................
24 pitces
Croque-monsieur
Moelleux de volaille aux épices douces
Croustille de chévre au lard

Friand a la viande
Clafoutis de saumon et poireau

Réglette Boréale ....................
6 pitces | 1pevsonne

Dos de saumon fumé Norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, . . .
chutney de pomme granny et ananas §’Tr|logle de Blinis
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, desFétes. ...

miroir cassis 9 pit

Brochette de pois gourmand,

16 picces
Dos de saumon fumé norvégien
Pince-moi de gambas, menthe,
chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d’épices,
miroir cassis
Brochette de pois gourmand,
tomate confite et artichaut a I'huile ¥

Brioche au saumon fumé et
créme de concombre........ 2900 €

20toasts

Pain surprise mélangé........ 3960 €
4O toasts

Rillettes d’oie

Jambon blanc beurre

Jambon de pays

21°° €

Blinis au citron, tarama et ceufs d’avruga
Blinis dans I'esprit d’un Brillat-savarin truffé ¥
Blinis de Homard, sauce aux herbes vertes

tomate confite et artichaut a I’huile ¥
Tapas créme de fourme d’Ambert, poire rétie
Tapas chorizo et artichaut a I'huile

Rosette

Pain surprise aux céréales

A \ ,50
Tapas des Fétes................ 2300 ¢ Cuilléeres Gourmandes.....33° € gzw fromages ......... 2z e
16 pitces 12pi Comté, chévre, roquefort et noix

Tapas créme de fourme d’Ambert, poire rétie
Tapas gambas a I’Américaine

Tapas chorizo et artichaut a I'huile

Tapas saumon fumé, creme de raifort

o Loy

et pain d'épices

v
N7
X/

N2

A commander 4 jours a 'avance

de la Maison Nordique
réputé pour sa qualité incomparable

(les poids sont donnés
D E CANAR D 1 3 titre indicatif)
¢ Spécialité de Foie Gras de canard a la cerise
latranche de 509 ... 840 €

Ces 250........42:% € Ceky.......168°0 €

Foie gras de canard entier Festins
la tranche de 504........ 840 €
Cekg....... 16800 €

Foie gras de canard entier truffé a 3%
o tranche de 504........ 1230 €
teky........ 246 €

Lobe de foie gras de canard entier aux épices, mi-cuit
1/ 2 tobe de 240g.......... 3780 €

¢ Le Magret de canard

farci au Foie Gras de canard Cekg..................... 48900 €
Poids a titre indicatif de la piece environ 5009 soit 24 €

Saint-Jacques, coulis de mangue et ananas réti
Foie gras de canard, pomme acidulée

Roulé de saumon fumé et sa petite creme

Ales encreicle
* Terrine de langouste et écrevisses,

épinards et zestes d'orange,
sauce aux agrumes latrancfe..................... 950 €

¢” Terrine de saumon, coriandre
et légumes d’antan, sauce butternut

aux épices douces latranche...................... 580 €
Paté en crolte de canard 11,

foie gras 1! et figues tatranche............. 6% €
Paté en croute de ris de veau,

foie gras et pistaches tatronche........... 75 €

¢ Pyramide de volaille 1! facon galantine,
abricot et cranberries, coeur de foie gras,
poudre de pistache latranche..................... 75 €

Paté en crolte de faisan 1
noisettes, lard fumé 1
au sel de Guérande Catrancfe .................... 6% € :

D'OIE @

Foie gras d'oie extra truffé a 6% <
Cassolette de porcelaine, 504........ 195 €

Foie gras d'oie entier Festins

Foie gras d'oie entier
truffé a 3% « Marie Stuart » &
7290 € 3009.......... 950 €



...... e fniz’; ées f’
eux de potiron

. ¢”saint-Jacques sur cré
: et son tartare, quenelle de Saint-Jacques,
© jus de crustacés et miroir mandarine ... .

Blchette de saumon fumé, gambas,
fromage frais aux herbes et coeur de creme balsamique.......

¢”Homard, creme de topinambour,
rémoulade de légumes et homard,
voile de bouillon de topinambour..........c.ocooiiiii

Bavaroise de saumonfumé ......................................
Artichaut norvégien ...

Fond d'artichaut, céleri rémoulade, ceuf poché et saumon fumé

¢” Camaieu de betteraves et carottes réties, V'
vinaigrette de carotte, supréme d'orange,

mousse de Brillat-savarin truffé ...
Tartelette des sous-bois V...

Chutney de figues et oignons rouges, fricassée de cépes

et champignons de Paris, mousse de chétaignes, girolles et noisettes %
: /, Alrée /rm/e pakinger
¢” Panna cotta de chou-fleur, :

magret de canard fumé . " Ballotine d'écrevisses et volaille,
champignons en persillade, butternut roti......................... . 8% € %:)oeur de saumon

: 0w 6/ 8 PULSONMMES ..o, 7900 €
Mystére de foiegras ... 7€ 1 picenté dans un plat consigné de 5% € en supplément

Foie gras, ceuf mollet, confit d'oignons rouges en habit de pain d’épices . L . .
9 u '9 ug ! pat pi Ballotine d'écrevisses et volaille, coeur de saumon au

Demi-langouste a la parisienne...............ccooeei .Selon arrivage poivre Timut, butternut, épinards.
CEufs durs mayonnaise a l'estragon et macédoine.

/ ;tﬁéag choundes

Tarte fine Ardéchoise V' ... 760 €

Chétaignes, cepes, betteraves Chioggia, artichaut, compotée de chou rouge

Morilles jumbo farcies a la volaille et champignons eryngii,

créeme de morilles - seavit froid, titde ou chowd ... 1250 €
Bouchée a la reine de volaille 1t et champignons........... 530 €
Croustade de risdeveau et girolles®......................... .11 €
¢ Tourte de pintade 1
Foie gras, Loupiac, créme de girolles et girolles.................coooeiiiis . 830€
Tourte de sanglier 1!, chataignes, cranberries et sa sauce......... 7% €
Foie gras poélé, poire rétie a la fleur d'hibiscus,
seE2 [poli@ WHIREIARS coccccosccsccsscssssassssssssssesssssssassassssssssssssssssssssssna 163° €
A votre demande, nous pouvons préparer cette recette en plats consignés.
Coquille Saint-Jacques @ ... 129 €
La Méli-Mélo Escargots de Bourgogne feptateaude 12 ............................ 117° €
Forestier .......................... .1150 €
Magrets de canard fumés, haricots verts, carottes Vol-au-vent de saumon, gambas
réties, chataignes et cépes et fondue de POIr€auX aU CUITY .....uuiuiuiiiiiiei e 7°0 €
¢ LaVitaminée ... 10% € Boudin blanc truffé a 3% fes 100gapoéler.......................... 570 €
Gambas marinées au piment d’Espelette, q . A .
Varifies Belsr, malmens aomi, Mg, Boudin blanc nature fes 1009 apolern ..o 250 €
feves de soja et vinaigrette passion
¢ LaCrispy V' ... 850 €
Quinoa séché crispy, patates douces, feta, e
courgettes, oignons rouges, grenades )
L'Epinards, Avocats, © Velouté de Chataignes V..., 750 €
Pommes fruits " Velouté de Morilles ¥ 9,50 €
et Crevettes 7s0e o, elouté de Morilles V... :
N7 é’ Velouté de Créme Dubarry (crou-ieun ... 650 €
V e g



u [% ?&S w5 & ﬁw@ag

Salnt -Jacques ¢ au saté, sauce yuzu,
mlllefeuﬂle de patate douce et glacis d'épinards............ccccccoeeeeeiiii. 11520 €

Dorade snackée, sauce au paprika fume, polenta au curcuma,
madeleine d'épinards aux épices douces, légumes d'hiver................. 1350 €

Aiguillettes de Saint-Pierre, jus de crustacés citronné,
moelleux de brocolis-épinards et parmesan..

§Saumon, velours de carotte, agrumes,

un soupcon de gingembre et poivre noir de Penja,

effiloché de pleurotes, moelleux de brocolis

@Lotte et gambas, jus de homard a l'huile de Nyons,
conchiglies farcies a la fondue de poireaux truffée .......................... 11990 €

Risotto de homard a la sicilienne........
Navarin de homard entier en carapace, sauce Champagne.......39*° €

Présenté dans un plat consigné de 7% € en supplément

Médaillons de langouste, raviole de langouste,

A votre demande, nous pouvons préparer
ces recettes en plats consignés. :
Tous nos poissons :

fondue de poireaux en cassolette, sauce Américaine......................... ' sont accompagnés d’une garniture. :
Présenté dans un plat consigné de 5% € en supplément :

A votre demande, nous pouvons préparer ces recettes en plats consignés.
Toutes nos viandes sont accompagnées d’une garniture.

§’Filet de Pintade 1! jus aux noix de Macadamia,

gratin de butternut et potimarron, graines torréfiées ..................... 14°% €
Supréme de volaille 1t, velouté de morilles,

gratin de pommes de terre au Taleggio........cooeeeeeeeiieiiiiiii. 1350 €
Dinde 1! et boudin blanc truffé, risotto au Champagne

et fricassée de champignoNs aUuX MArrONS. «.«..oeeooeeeoiiiiiiiiiieeees 1595 €
Supréme de chapon it a la creme d’lsigny truffée,

millefeuille de pommes de terre et légumes.........c.coeiiiiiiiiinn.. 1875 €
Moelleux de veau 1!, sauce vin jaune, légumes poélés

et gaufre de pommes de terre, potimarron...................cooei .1530 €
Ris de veau ® r6ti, miel et gingembre,

poélée de chou pak choi, pleurotes et maki......................o 220 €
Filet de beeuf 1! sauce Gevrey-Chambertin,

mosaique de carottes, épinards et topinambours.......................... 189 €
" Sauté de chevreuil 11 4 la biére de Noél et aux épices

COING Ot €t PANGIS < cvvev ettt 155 €

- es Flits /@j@ﬁw& & K@ WEE

Ces recettes ne sont pas préparées en plats consignés.

Risotto de pleurotes, cépes
etgirolles V... .80 €

Crozets, creme de St-agur
et légumes rotis V... 10°° €

Butternut réti,

poélée de pousses d'épinards,
granola de fruits secs

et graines de sarrasin \........... 10°° € ¢
i

\*

v,
\\

Marrons au jus de VAU ..ot 880 €
Gratin dauphinois traditionnel Festins V... . 5%0¢
Haricots verts V.. ... 720 €
Fricassée de champignons V... 850 €
Duo de millefeuilles de pommes de terre et légumes V... 9 €
Purée de pommes de terre truffée V... 12:6° €
Puréedecéleri V' . . ... 520 €
Petits légumes croquants V... 59 €

Pois gourmands, navets, haricots verts, carottes et féves



fm@er

Des heures durant, nos Chefs mitonnent des Les consignes sont a
recettes incontournables et vous les présentent ~ régler en supplément

dans des cocottes en céramique. G0 [ Gl EeeDli
et seront remboursées

au retour du contenant

Ces plats mijotés rimentavec convivialité, chaleur ¢ O i “crat et sur

et authenticité, des valeurs cheres a Festins. présentation de la facture.
La cocotte lutée de supréme de volaille truffée et foie gras,
sifflets de carottes et potimarron €2 1t 120°° €
Y posonnes |

Paleron de veau et foie gras aux épices, jus réduit

purée de pommes de terre au beurre d'lsigny et carottes 1f......... 159-%0 €
6 povsonnes |

Turbot, farce de sandre truffée, sauce Meursault,

poélée de pleurotes, jeunes poireaux et lentilles Beluga & 130°° €
Y personnes |

Ragout de homard en carapace,

sauce au Cognac et rizbasmati & ... 189 €
Y povsonnes |

Il convient de prévoir 1Th a 2h de réchauffe pour ces spécialités.

..... [@ 7—;;”4/@@ Pous 8/ 12 personnes ......... [% /ﬁ” (QIFM%LZMI% /ya

Notre sélection de fromages affinés Filet de boeuf Souvarov & 1

..................................... 185:%0 €
est présentée sur un plateau........ 38%0€ 8W|2MWW |
P P i Filet de boeuf agrémenté de foie gras de canard aux épices et de truffe, enrobé de
Chaource, Epoisses Gaugry, Comté AOP 12 mois, i brioche moelleuse avec sa sauce vigneronne et Porto, accompagné d'un wok de
St-Bris fermier de la ferme d’Ultéria (chévre), i légumes verts et d'artichauts gourmands.
C bert au lait AORF, : r N
arnemoer au ar <u Jambon d'York en crolte au Porto 1t....coooeeeeeiiiiviinnnn.. .125:90 €

petit beurre Echiré et fruits secs. 5
6/ 8 pesonnes | 2 plats consigniés |
Du jambon d"York moelleux dans une péte feuilletée a souhait, accompagné

En fonction des disponibilités du fromager au cours de la période - Ite : !
d’une sauce au Porto et de légumes poélés, une recette typique de famille.

des fétes, nous nous réservons la possibilité de remplacer I'un de
ces produits par un autre produit de gamme équivalente.

Chapon Fermier entier désossé €918 ........................... 179 €
2 plats consigniés | 8 personnes |

Notre chapon est cuit au bouillon, il dore a la réchauffe. Truffé sous la peau, farce

M pistachée, créme d'Isigny truffée, millefeuille de pommes de terre et légumes.
Y,
N7 . ‘s
N2 Dinde Fermiére entiére désossée 11............................... 11390 €
1plat consigné | 8personnes |
Avec marrons, farce pistachée, petits boudins blancs truffés et fricassée de
Pous les : champignons.
choisir parmi les desserts Prestige de Bar et Saumon en écailles dorées,
« patissiers » ou « glacés ». fondue de poireaux et sauce vin blanC.........c..ccccceeeeenn. .108°0 €

[es ?ngwrg JEREes (S e

Dispenibles a partir du 16 décembre

Tdividtrel .....ooeeeeeeeeeiiiiiiiiia .50 €
LU/ Spersonnes.... ..o, 2590 € [eg /T[hag ................................ . 5:60 €
] Disponibles en individuels uniquement

6/ 8pPUnseNnes. .3950 €

: L'Intense Chocolat
¢ Biscuit dacquoise aux amandes, croustillant
* praliné, mousse moelleuse au chocolat.

L" Eclat Vanille-Framboise
iscuit joconde, croustillant amande,
confit de framboise, mousse vanille.

¢ Verrine glacée
facon Omelette Norvégienne

Verrine glacée
sorbet coco et citron vert,
coulis de framboise
et caramel croquant

@5 /'[mrmw/égeg
Fours sucrés assortis............. 2080 €
Plateau de 16 pitces

Macarons sucreés assortis..... 2700 €
Ploteau de 20 pitces

La Chaleureuse

Biscuit amande, croquant praling, dés de
poire vanillés, mousse poire, bavaroise
caramel, crémeux caramel au beurre salé.

L'Exotique
iscuit amande, croustillant chocolat
blanc, mousse passion, moelleux amande,
compotée ananas-passion, crémeux exotique




Nous vous remercions de passer vos commandes au plus tot.

Vos commandes devront parvenir, a notre boutique traiteur, au plus tard 3 jours avant la date de retrait.
Vous retrouverez également une sélection de nos produits en boutique.

Cependant devant I'abondance des demandes, certains mets pourront étre indisponibles

s'ils n'ont pas fait I'objet de commande préalable.

3990 € / personne

Mini-Blchette de saumon fumé, gambas,
fromage frais aux herbes
et coeur de créme balsamique

Foie gras de canard 1! entier Festins

Mini-Paté en crolte de faisan 1!,
noisette et lard fumé au sel de Guérande

La salade Vitaminée
Gambas marinées au piment d’Espelette, lentilles Beluga,
poivrons confits, mangue, féves de soja et vinaigrette passion

La salade Méli-Mélo Forestier
Magrets de canard fumés, haricots verts, carottes réties,
chétaignes et cepes

Camaieu de betteraves et carottes roties,
vinaigrette de carotte, supréme d'orange,
mousse de Brillat-savarin truffé V¥

Supréme de volaille 1t mariné aux cépes,
sauce Armagnac et cepes

Plateau de fromages
Pain viennois

Dessert patissier ou glacé
voir « les desserts » (page 6)

Mo

Liton

Mini-Burger Saumon Fumé/Concombre
et Mini Croque-Monsieur

14° € / enfant

Dinde, petits marrons
et purée de pomme de terre

............... ot
Le sapin surprise N B
a décorer!
..... 8w

219 € soit 36-%° € / personne

Gougeéres natures v 20 pitces aréchauffer .. ou pas !

Escargots de Bourgogne archauter
fe ploteau de 12

Galas 16 picces

Dos de saumon fumé norvégien
Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny
et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis
Brochette de pois gourmand, tomate confite
et artichaut a I’huile ¥

Blinis au citron, tarama et ceufs d'avruga
6 pieces

Blinis dans l'esprit
d'un Brillat-savarin truffé 6 pitces

Cuillere Gourmande de Saint-Jacques,
coulis de mangue et ananas roti 6 pieces

Fours cocktails 12 pitces arechauter:

Croque-monsieur | Friand a la viande

Mini-Bachette de saumon fumé, gambas,
fromage frais aux herbes et coeur de créme
balsamique 6 pieces

Bodega de salade épinards, avocats,
pommes fruits et crevettes 6 picces

Bodega de salade La Crispy V' 6pitces
Quinoa séché crispy, patates douces, feta,
courgettes, oignons rouges, grenades

Magret de canard farci au Foie Gras de canard
6 pitces

Pain surprise aux céréales
et aux 3 fromages v 24pitces

Dessert patissier ou glacé
voir « les desserts » (page 6)

¢
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o (ke iodnble dhe § décendore 2025 nu 3 Junvier 2025 A
~ Comment passer votrd commande ?

Conditions générales de ventes

Vous pouvez passer commande directement a la Boutique Festins de
votre choix, par téléphone ou par Internet sur notre site :

: www.festins-traiteur.fr. Ceovumandes en un clic
sur www.festins-traiteur.fr

Le retrait s'effectuera automatiquement a la boutique auprés de
laguelle vous aurez passé votre commande.

Aucune commande passée par fax ou par mail ne pourra étre
enregistrée.

QUAND PASSER VOTRE COMMANDE ?

Au plus tard 3 jours avant la date de retrait

Date limite de prise de commande :

Jusqu'a 17h le dimanche 21 décembre 2025 pour le 24 décembre
Jusqu'a 19h le samedi 27 décembre 2025 pour le 31 décembre
Vous retrouverez également une sélection de notre gamme en
boutique. Cependant devant I'abondance des demandes, certains
mets pourront étre indisponibles s'ils n‘ont pas fait |'objet de
commande préalable.

JOURS D'OUVERTURE
CHEMILLY-SUR-YONNE - 03 86 47 94 00

Du mardi au jeudi de 9h a 12h45 et de 15h a 18h45

et du vendredi au samedi de 9h a 12h45 et de 14h a 18h45
A partir du lundi 15 décembre 2025 :

Du lundi au samedi de 9h & 1%9h sans interruption

Ouverture exceptionnelle :
Le dimanche 21 décembre 2025 de 9h a 18h

MARSANNAY-LA-COTE - 03 80 54 39 39

Du mardi au samedi de 9h a 1%9h sans interruption

A partir du lundi 15 décembre 2025 :

Du lundi au samedi de ?h a 1%h sans interruption
verture ex ionnelle :

Le dimanche 21 décembre 2025 de 9h a 17h

e

N\

¥

BOURGOGNE ¢« AUXERRE
Route de Beaumont

89250 Chemilly-sur-Yonne
Tél. 03 86 47 94 00

BOURGOGNE  DIJON
23, Route de Beaune
21160 Marsannay-la-Cote
Tél. 03 80 54 39 39

www.festins.fr ® Suivez-nous sur 'i ﬂ

PARIS ¢ 75012
211, Avenue Daumesnil
Tél. 01 43 44 86 36

Notie autre
adresse gowunande :

SAS FESTINS au capital de 200.000 €. SIRET 384.753.737 / NAF 7010 Z

..SE DEGUSTE TRADITIO
Qwi sera (e voi ou Lo weine ?

Si vous avez la chance de trouver une féve FESTINS avec
« Gagné » au verso *
cadeau gourmand (Le cadeau est indiqué sur la feve) !

ANNULER OU MODIFIER UNE COMMANDE

Il suffit de nous contacter au plus tard 3 jours avant la date du retrait.
Dans le cas contraire, I'intégralité de la commande sera facturée.

REGLEMENT
Vous pouvez régler votre commande en especes ou carte bancaire
(Carte Bleue, Visa).
Aucun chéque ne sera accepté. ¢ Ticket

= Restaurant® acceptés
TARIFS

Les tarifs sont valables & compter du mardi 09 décembre 2025 jusqu’au
samedi 03 janvier 2026 pour les Boutiques Festins de Bourgogne a
Chemilly-sur-Yonne et Marsannay-la-Céte. Les tarifs sont indiqués a
la portion (sauf indication contraire) et en euros TTC, TVA au taux en
vigueur.

Les consignes sont a régler en supplément du prix des produits
et seront remboursées au retour du contenant en parfait état et sur
présentation de la facture.

INFORMATIONS PRODUITS

Nous pouvons étre amenés a modifier certaines recettes ou menus en
cas de difficulté d'approvisionnement de matiére premiére. Nous vous
remercions par avance de votre compréhension.

Nos produits peuvent contenir des ingrédients allergénes (soja,
arachides, gluten, etc...).

Pour plus de renseignements, veuillez nous consulter.

1! Origine francaise \f Plat végétarien

O Origine européenne y Nouveauté 2025

@5, Poissons et crustacés &P Produit d'exception

issus de péche durable

Photos non contractuelles

ELLEMENT EN JANVIER!

La véritable galette %mae /Zﬁegfwg

rapportez-la en boutique pour recevoir votre

>> A partir du vendredi 2 janvier 2026
* Conditions en boutique

b. | Retrouvez . ,
ta galette Signature Festins & ta crime d’amande

'\: ou I'édition limitée, cette année :

sur www festins-traiteur fr ; roEs ﬁ
R : B

@
@ Ticket | (

Restaurant®

acce ptes 6"51’0” dapl

MIXTE
Papier
FSC*® C174460

Mangez 5 fruits et |égumes par jour. L'abus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération.
Impression Exaprint. Documents et photos (Image & Associés, Adobe Stock), photos non contractuelles, sous réserve d'erreurs typographiques.
Ne pas jeter sur la voie publique.
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