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BOURGOGNE ¢« AUXERRE BOURGOGNE ¢ DIJON Festins | PARIS
Route de Beaumont 23, Route de Beaune Dauwmesnil
. 89250 Chemilly-sur-Yonne 21160 Marsannay-la-Cote 211, avenue Daumesnil
les petits bonheurs TéL. 0386479400  Tél 03 80 54 39 39 75012 PARIS

Une équipe
a votre service,

du lundi au samedi de 9h a 17h
sans interruption [en Bourgognel]

7 jours sur 7 de 9h a 18h
sans interruption [a Paris]

Tel. 0143 44 86 36

: L\
Nous vous livrons - Vous pouvez
6 jours sur7 passer commande
(en Bourgogne) depuis notre
7 jours sur 7 .
(a Paris) site Internet

(voir conditions générales page 26)

www.festins-traiteur.fr

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

PLATEAUX-REPAS
et COMBO BOWLS

Passez commande
au plus tard la veille avant midi.
Pour une commande
de derniére minute :
commandez jusqu’a %h le jour J
le plateau ou combo bowl du Chef

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Des pgﬂ(ﬂ% frais, gaing

de gaigons
concocles Toug f%f'wa

par nog chefs
Q Traiteur responsable P.3
~y : Plateaux Repas P.4
. Combo Bowls P13
Buffets P.17
Pause café P.20
Cocktails P.21
Les Vins & Boissons P.24
Nos engagements P.25

Conditions générales de vente  P.26 2
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les petits bonheurs
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[iienison egiimisée

Nos tournéés sont penseées

pour limiter les kilométres et réduire
notre empreinte carbone.

b jpuks Sub 7

N&us vous livrons du lundi au samedi,
selon vos besoins.

(ondifionnemen]
éw.r%f%wfa

Cartons recyclables et suppression
progressive du plastique.

Lenlif & Cinfinnee

Les plateaux repas peuvent étre directement
présentés sur table, sans aucune manipulation
sur le site de livraison.

Besoin d'une solution de derniére minute ?
Le « Plateau du Chef » est disponible
le jour méme (commande avant 10h).

Membre du réseau Traiteurs de France
et certifié ISO 20121 - la norme internationale
des événements responsables - depuis 2017.




sPLATEAUX
1}
|
I fl)(/a' Si% Passez commande
au plus tard la veille avant midi.

Pour une commande

de derniére minute :
commandez jusqu’a 10h le jour J

le plateau du Chef

......................

syie

Une alternative au poulet,
tendre et délicieuse : un
supréme vegeétal.

Seulement 7 ingrédients :
Eau, Protéines de soja,

Huile de tournesol, Arbmes
Naturels, Farine Protéique de
Pois, Acide citrique, Sel.

Cette lentille est considérée
comme la fine fleur des
lentilles grace a ses tonalités
se rapprochant de la
chataigne et de la noisette.
Sa particularité d'étre noire,
bien ronde et lisse lui vaut le
surnom de lentille caviar.

LEXIQUE Gdraie

L'orge perlé est constitue

de grains d'orge qui ont été
transformes pour retirer les
enveloppes adhérentes et le
son. C'est comparable au blé
pour sa teneur en calories,
protéines, vitamines et sels
minéraux.

Ce mélange se compose de
paprika, coriandre, moutarde,
curcuma, fenouil, cumin,
poivre noir, ail.

6 verres baril 16 cl. j

Plattraditionnel de la cuisine
asiatique, notamment thaie,
a base de viande de boeuf
marinée et pimentée.

Assemblage-originaire du
Moyen Orient, il se compose
de graines de sésame,

thym, sumac, pois chiche,
coriandre et cumin.

Colombo, Rose, Coriandre,
Girofle, Estragon,Cumin,
Fenugrec, Badiane,
Cardamome, Cannelle,
Gingembre.

Une vinaigrette froidé
additionnée de persil,
cerfeuil, estragon et
échalote ciselés.

Cette sauce est typique
de la cuisine francaise.



Le plateau du (Clef

Se consonumne froid !

Entrée du jour

.................. Covunandes en un clic
.................. sur www.festins-'::raiteur.fr

Pour une commande
de derniére minute :
commandez jusqu’a 10h
le jour méme |
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Le (Wiyot& du moment

Entree du jour
Passez commande

Assiette chaude auplus tard |
du moment la veille avant midi !

Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef!
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Le plateau \)

Roquefort comme un tiramisu,
endives, poires carameélisées et noix

Se consonune froid !

Supréme de volaille ®* mariné aux cépes,
sauce Armagnac et céepes

Salade d'épeautre, betteraves, brocolis,
vinaigrette soja et curcuma
Carottes rbties aux épices Cajun

Assortiment de fromage
et fruits secs

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef !
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Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef'!

Blanc de poireau,
ceuf poché, sauce mimosa *

Filets de soja (Swap™)
marinés aux épices de la soie,
sur une salade de chou vert,
chataignes, carottes

et vinaigrette balsamique
Ragout de lentilles Beluga

Assortiment de fromage
et fruits secs

Photo non contractuelle - Suggestion de presentation

Dessert du moment




Le plateau ile de Raie

Se consonumne froid !

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef |

Camaieu de betteraves roties
et carottes, vinaigrette de
carotte au curry, supréme
d'orange, cube de feta et épice
zaatar 7

Aile de raie, sauce ravigote
Pommes de terre, herbes
fraiches, échalotes

et vinaigrette cremeuse,
fondue de poireaux

=
©
=
M
o
&
)
(%)
O
—
o}
o
©
=
O
=]
w)
)
o)
o
S
D
I
Q
©
=
=
0
©
| -
=
S
O
O
-
©)
=
O
)
©
I=
AL

Assortiment de fromage
et fruits secs

Dessert du moment




Se consonunce froid !

Le plateau Saumom

Parmentiere de puree au persil
et rouget et sa sauce vierge

Pavé de saumon, créme de butternut épicée,
orge perlée, sauce rémoulade échalote gravelax,
potimarron réti au sirop d'érable

Dessert du moment

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef !
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Salade de
chou japonaise ”

Boeuf * et sa sauce

facon "Tigre qui pleure),

riz aux amandes, cébettes

et raisins Golden secs .
Salade Thai : haricots verts, cacahuétes, carottes,
piquillos, coriandre et vinaigrette thai

Dessert du moment

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef !
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Le plateau ‘Presti

Se consonmune

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !

Jusqu’a 10h le jour J
vous pouvez commander
le Plateau du Chef!

Noix de Saint-Jacques,
minestrone d'agrumes,
marinade coriandre-citron

Magret de canard *

farci au foie gras, sauce Porto,
purée de céleri, marrons, cepes,
butternut réti, haricots verts

Photo non contractuelle - Suggestion de presentation

Dessert du moment




ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Passez commande
au plus tard la veille avant midi.
Pour une commande
de derniére minute :
commandez jusqu’a ? h le jour J

le Combo Bowl du Chef

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Entrée du jour

Bowl du jour

.............

Portion de camembert

.............

: o le
: - ommande pOSS\b
Petit paln : i qugqua9h le jour J'!

............. "
Dessert du moment Pour v
({'L AQX'NMQ w\u\ﬂ)&
vo 4%““‘”8 \M{)Y’WU&%

......................

Entrée
+ Bowl
+ Portion de camembert® ™Y,
+ Dessert -7
+ Petit Pain \ .
+ Couverts =~
7/
(
AV
Compléle
Ud_ﬂ’. COMbO @w[
avec whe bwn '

Nestlé Pure Life 50 cl.




Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a ¢h le jour J
vous pouvez commander
le Combo Bowl du Chef!

Taboulé & Lori

Supréme de volaille 1 -
mariné aux cépes
RagoUt de lentilles
Beluga v Lls s
Salade de chou vert,
chataignes, carottes

et vinaigrette

balsamique Y

Butternut réti v

Salade d'épeautre,
betteraves, brocolis v

Dessert du jour

Photo non contractuelle - Suggestion de presentation




Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a %h le jour J
vous pouvez commander
le Combo Bowl du Chef!

1'.‘-

Pommes de térré‘ herbes
fraiches, echahotes

S
et vmangrette*crépneuse %

i
-
-

Filets de so;a (Swg‘:fpug

marinés aux épices de la soie ¥

Salade de chou japonais iv*«'
Salade Thai : haricots *«vert
cacahuetes, carottes pi _'tit_l (e
coriandre et vinaigrette thai-v
Riz aux amandes, cebettes

et raisins Golden secs ~vf- £
Carottes roties

aux épices Cajun

Portion
de camembert

Dessert du jour

Photo non contractuelle - Suggestion de presentation




Salade de
chou japonais

Effeuillé de saumon

Pommes de terre,

herbes fraiches, échalotes

et vinaigrette cremeuse Y

Salade de carottes rapées v

Salade de betteraves roties v
Concombre et pommes au raifort v

Portion
de camembert

Dessert du jour

Passez commande
au plus tard
la veille avant midi !
Jusqu’a 9h le jour J
vous pouvez commander
le Combo Bowl du Chef !

Photo non contractuelle - Suggestion de presentation




“FORMULES

......................

(Dulels s ptger
Minimum de commande pour 10 personnes.
Merci de passer commande

au plus tard 48h a 'avance.

Présentation facile sur plats et saladiers a usage unique.

...............

Pour + de Tranquilfe, offeg pour Loplon- -+ E

Pour 10 personnes.
20 assiettes pulpe
10 couverts bambou
Gobelets + Serviettes




Photo non contractuelle - Suggestion de presentation

Passez commande
au plus tard
48h a l'avance !

Persillé de Bourgogne

Roguefort comme un tiramisu,
endives, poires caramélisées et noix V¥

Pommes de terre, herbes fraiches,
echalotes et vinaigrette crémeuse V

Salade d'epeautre, betteraves et brocolis,
vinaigrette soja et curcuma ¥

Salade de roquette, potimarron roti
au sirop d'erable, cheévre frais,
graines de courges et grenade

Supréme de volaille '* mariné aux cépes,
sauce Armagnac et cépes

Camembert AOP

Tarte aux fruits de saison

Petits pains
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Passez commande
au plus tard
48h a l'avance !

Photo non contractuelle - Suggestion de présentation

Buffet 2 wdopinger
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- tomate confite et artich

Navettes de poulet, chips de lard
- et sauce barbecue

Salade Thai

Hexicots vents, cacafunites,

piquillos, coriandre et vinaigrette thei
Riz aux amandes, cébettes

et raisins golden secs,

vinaigre de riz et huile de sesame ¥

Camaieu de betteraves et carottes roties,
vinaigrette de carotte au curry, supré
d'orange, cubes de feta et zaatar v

Crevettes sauce cocktail, dés d'ananas
et oeuf poché

Boeuf 1t et sa sauce fagcon ‘Tigre qui pleure’
Plateau de fromages affinés
Petits pains

Dessert du moment a partager




Formule %> Vi

e . . . . . T . 10 kergwe&
20 mini viennoiseries Festins (croissants et pains au chocolat)
Thermos* de cafée
Thermos* d'eau chaude
Assortiment de thés
Calissons Festins

Cafe ?

2 jus de fruits (2 x 75c) v SFORMULE

Eau minérale + Gobelets carton, sucres, touillettes et serviettes « Pause»

* Thermos consigné

Passez commande
au plus tard . e

la veille avant midi | g

e A A U

j 'PAUS'E Plateau de 20 mini viennoiseries Festins

(croissants et pains au chocolat)

_ «ala cagte»
Café avec gobelets, sucres et touillettes

8/10 personnes

Thé sélectionné avec gobelets et touillettes

8/10 personnes

Brochettes de fruits de saison
40 pieces

Plateau de 20 chouquettes 2



ZCOCKTAIL
728lires

......................

Merci de passer commande
au plus tard 48h a l'avance.

...............

2



Nous vous proposons nos formules de cocktails
de 7 a 22 pieces par personne.

Toxif pour 10 personnes

Les FORMULES 700

Thaa e COCKTAIL « N°1 »

Gougeres 20 jiwe

Tapas et Blinis 37 iy

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite Y
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a l'huile

Tapas saumon fumé, créme de raifort

Pressés de legumes V' 20 i

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre ¥

Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au cumin
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi Y

Pressé de poivrons multicolores, creme de poivrons Y

15 ces par s COCKTAIL « N°3 »

Plateau Saveurs V¥ 21 pieces

Tortilla brocolis, feta et menthe

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto

Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos V*

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta Y

Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise
légérement ailée et salade croquante iy
Navettes de rillettes de saumon et concombre 0 e

Plateau Canaille 50 e

Paté en crolte de volaille aux cranberries / Jambon de pays /

Jambon blanc de Paris / Rosette / Cubes de jambon persillé /
Cornichons / Oignons grelots

Pain surprise aux céréales et aux 3 fromages ¥ 2t

Petits fours sucrés V' 7y

"-‘-u.___\'.»_

« VEGETARIEN »

10 pieces - Pain noir

40 pieces

COCKTA' L « N °2 »  9-10 pieces par pergonne
Gougeres 20 iy

Galas 92y

Dos de saumon fumé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a l'huile V*

Bruschettas légumes du soleil grillés
et creme de poivrons 10 i

Pitas piece
Gambas aux épices et légumes tajine
Volaille et légumes croquants, creme d'olive Kalamata

Macarons assortis 20 i

COCKTAIL « N°4 » 20 pieces par persorne

Gougeres natures 70 i et au chorizo 10 iy

Tapas et Blinis 57 i

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite A
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas créme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumé, creme de raifort

Pressés de légumes V' 20 iy

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre v

Pressé de carottes, créme a lail noir et carottes marinées au cumin V'
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi Y

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons v

Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise
légérement ailée et salade croquante i i,
Mini-burger saumon, avocat, creme de wasabi
au Citron i picee;
Navettes de pickles de légumes
sur houmous de carotte V' 10 piece;, - Pain veir

Pain surprise meélange 10t
Rillettes d'oie / Jambon blanc beurre / Jambon de pays / Rosette

Brochettes de fruits de saison 40 i




Nos pieces cocktails sont vendues au plateau €galement :

Dos de saumon fumeé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a Uhuile v

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite ¥
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumé, créme de raifort

Tortilla brocolis, feta et menthe v “ N a
» o #

- - 9
Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto v [ & 8

. Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et fe WY Yy
: Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos v 0"‘
U AV 8

s
2 3 728 PLAIEAU 7 ST LT
‘4/‘\% J¢/ "7 pour découvrir la gamme com-

£ 4 < ¢ o ) ) plete

- . e Presseé d'artichaut, condiment d’'orange et coriandre ¥

iy e Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au cumin ¥
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi ¥

; ‘% Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons

_____ PLATEAU “\eiller [wpiocss

Pickles de légumes sur houmous de carotte
Pain noir




Crémant de Bourgogne £/ /icrre

\ Champagne Brut Blanc e Teiie
Begoin d wn Limonadier ? Champagne Brut Roseé i/zlmn Tl
Commandez le pour 4% € Champagne Mosaique Brut 7w

Bourgogne Chardonnay
Ardéche Chardonnay

Private Gallery IGP Chardonnay
Chablis

Meursault

Marsannay

Bordeaux blanc

)ti Hautes Cotes de Nuits ﬁMWhe/%g/ém
‘ Chateau Réaut (57 # (Borbwes
Saint-Nicolas de Bourgueil 7 duae s |iféis

Marsannay 7 e +upend/”
Bailly Cotes de Provence H‘.
Pétu{a AOC Luberon = {—@} """"""" LESEAUX """""""""
= ~ 4 San Pellegrino 1/
Vittel 15/

Nestlé Pure Life 50/

Tz - -~
fnwuma: O FaN

. I )
La boite de 6 verres «_7»

 W—
6 verres baril 16 cl. /

Coca-Cola ]ZEL/
Coca-Cola Light 175 /.

Nectar Abricot

Nectar de Poire

Nectar de Cassis de Bourgogne
Nectar de Mangue

Nectar de Mirabelle de Lorraine

Nectar de Péche de Vigne

Pur jus de Pomme

Pur Jus de Pamplemousse Rose

Pur Jus de Raisin Muscat du Lubéron

*Les tarifs des boissons alcoolisées (TVA au taux en vigueur) sont mentionnés a titre indicatif et sur la base d'une bouteille de 75 cl. U
Merci de nous consulter lors de votre commande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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COMMENT PASSER COMMANDE ? les petits bonheurs

En ligne sur: WWW.feStinS'traiteuRfr _

Ou par téléphone a l'établissement le plus proche :
AUXERRE - YONNE
CHEMILLY-SUR-YONNE 7 03 86 47 94 00

DIJON - COTE D'OR
MARSANNAY-LA-COTE / 03 80 54 39 39

PARIS 12
DAUMESNIL / 01 43 44 86 36 - 7 jours sur 7 de 9h a 18h sans interruption

QUAND PASSER COMMANDE ?

Pour les Plateaux Repas Plaisirs et Combo Bowls :
Deés que possible au plus tard la veille avant 12h.

Pour les Cocktails et Buffets : 48h a l'avance.

L'horaire de livraison est indiqué a plus ou moins 2h.
Veillez a la précision de l'adresse de la livraison. Toute erreur ou retard de livraison ne pourront nous étre imputés si les
informations données sont erronées ou incomplétes.

Derniére Minute !
Pour une livraison urgente le jour-méme, nous vous proposons le « plateau du Chef ».
Commande impérative avant 10h.

Annuler, modifier une commande
Au plus tard la veille avant 12h. Dans le cas contraire, nous serons dans l'obligation de facturer lintégralité de la commande.

MODALITES DE REGLEMENT

Par carte bancaire : Carte Bleue, Visa.

INFORMATIONS PRODUITS

Nos produits sont élaborés pour étre dégustés froids, sauf indication contraire. A réception, conservez vos produits dans le
carton de livraison, dans un endroit sec et frais. Consommez les plateaux dans les 3h qui suivent la réception de la commande.
Par mesure d’hygiene, toute commande livrée ne sera ni reprise, ni échangée. Nos produits peuvent contenir des ingrédients
allergénes (soja, arachides, gluten, etc...). Pour plus de renseignements, veuillez nous consulter.

Les photos ne sont pas contractuelles.

Festins | PARIS

Dawmesnil
211, avenue Daumesnil
75012 PARIS
Tél. 01 43 44 86 36

www.festins.fr

Suivez-nous sur n m

BOURGOGNE ¢« AUXERRE BOURGOGNE ¢ DIJON
Route de Beaumont 23, Route de Beaune
89250 CHEMILLY-SUR-YONNE 21160 MARSANNAY-LA-COTE
Tél. 03 86 47 94 00 Tél. 03 80 54 39 39

SAS FESTINS au capital de 200.000 €. SIRET 384.753.737 / NAF 7010 Z
Mangez 5 fruits et légumes par jour. L'abus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération.
Documents et photos (Aurélio Rodriguez Photographe, Image & Associés, Adobe Stock), photos non contractuelles, sous réserve d'erreurs typographiques.
Ne pas jeter sur la voie publique. 26



