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. Une équipe a votre service,
du lundi au samedi de ?h a 17h
7 sans interruption [en Bourgogne]
7 jours sur 7 de 9h a 18h
sans interruption [a Paris]

Nous vous livrons 6 jours sur 7
(en Bourgogne)

7 jours sur 7 (a Paris)

(voir conditions générales page 23)

Vous pouvez passer commande
depuis notre site Internet

7 www.festins-traiteur.fr

BOURGOGNE ¢ AUXERRE BOURGOGNE ¢ DIJON
Route de Beaumont 23, Route de Beaune
89250 Chemilly-sur-Yonne 21160 Marsannay-la-Cote
Tél.0386479400 Tél. 038054 39 39

Festins | PARIS
Dowmesnil
211, avenue Daumesnil
75012 PARIS
Tél. 01 43 44 86 36

Oes produily frais, sing
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6 verres baril 16 cl.
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Chermandn: Titn

Sauce pleine de saveurs Un pain plat rond et

a base de persil, gonflé qui dore joliment
coriandre, ail, cumin, au four

citron et huile d'olive

Lowwisle :
C'est une sorte de flan
salé, avec des légumes.

gmwa %\@ﬁé

Une vinaigrette froide
additionnée de persil,
cerfeuil, estragon et

%@(f échalote ciselés.

Moitié pate par le gout, Cette >auce est typ!que
o de la cuisine francaise.
moitié riz pour la forme !

Cyweg @w@a de ln gfw

olombo, Rose,

Coriandre, Girofle, N\
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Estragon,Cuml_n, 5.5/-0\
Fenugrec, Badiane, 5
Cardamome, Cannelle, QEJ\;'
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Entrée du jour

Assiette du chef
= Petit pain
* Assortiment de fromage et fruits secs

Dessert du moment
Pour oy wwuvww(%
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Pagges cormande au plug tard
veille avar widi | 8 i
g ; ' Le pw chaud el livre
& ot darg wn bocal en verre,
il Vo wﬂ‘wa o(e le ﬁaire

L Entrée du jour
|| Assiette chaude du moment
. Petit pain
Assortiment de fromage
et fruits secs
Dessert du moment

Photo non contractuelle - Suggestion de présentation
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Se consovunte frroid !

Supréme de volaille #

mariné a la tomate,

dariole de legumes au thym
(poivrons piquillos, courgettes, petits pois),
condiment de petits pois

et coulis de piquillos et tomate

Salade de tomates

a l'ancienne, (g X s
quenelle de parmesan cceur huile basilic,
sauce tomate et creme, perles d’'huile basilic

H iy Mg

tractuelle - Suggestion de presentation
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Ronde
* d'artichaut
1 aux épices

Artichaut, feves de soja, i . W s

rémoulade au curry g
" et sauce chermoula ¥

Ph&ﬂé(ﬁﬂuﬂahdaaM[iﬂk1hId
faueiw”aﬂ—wuo(i!
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aux épices

route de la soie,
concassée de tomate,
Risotto crémeux carotte
et petits pois, feta,

jus de salade de tomate V

Courgette rotie |-
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tion de presentation

Sugges
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© Chou-fleur réti aux épices !
i carottes cumin,pain pita
et sauce fromage blanc V? ||
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Pad Thai au poulet ¢
'ﬁ Nouilles de riz, pousses de

soja, carottes, feves de soja,
cacahuetes et coriandre

RS s B R L L0
ok 28 ',t“_i“‘-” ._"'_ I.rr .I- -.l-lr.\,
PW} commande au plug tar -.‘
la veille a»mlfmw(i! " i

, i




%
E
{

uoneIuasaid ap UoRsahbNg - 9)12N1221UOD UoU O10Ud

e [ 2 P

Uhuile basilic, .
sauce beurre blanc

et tomates

cerise ¥

| Risetti tomate-basilic, *
] fenouil braisé,

Saumon laqué
pois gourmands

a

Fraicheur de Nice
dans l'esprit d'une salade .= "=
Nicoise : Sauce anchoiade, =
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; Aubergine confite
- alail et vinaigre balsamique,
- billes de mozza, copeaux de
‘Y=t parmesan et huile basilic

fi Pavé de rumstek, ¥ -

sauce barbecue
Purée de carotte,
haricots verts,
sauce ravigote

PW} wwwww(e MMM
la veille avard Mw(i '
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Homard
salade folle sur lit de risetti

au caviar de courgette,
vinaigrette de framboise

- '. Sew freoid !
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cCOMBO

[Bowits

Commande
au plus tard

la veille
avant 12h

W&gc’@% de n formnle :
Entrée’
+ Bowl
+ Portion de camembert
+ Dessert , 77

+ Petit Pain , /
Couverts ~
' t [ ~ -~ ) ~.
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vélre Cowbo Boul
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Nestlé Pure Life 50 cl.

...............




. Supréme de poulet !
" mariné ala tomate
' ‘ff . Haricots verts
o SO, Perles d’'Orient
0 Pulegde ptﬂi,- courgelle, carolles,
B BT i vmxﬁrdﬂaaﬂhta'haxw
. werdhe, pmd, abricoly, raiging de Corinthe
'~ Purée de carottes ¥
Salade de chou rouge Y

Pamz wwwwuw(e a p&kd
la veille avar] MM('L '

Se conspmme froid !
i
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“FORMULES

......................

D s v g
/bw%/@fg"/rm/g n/ﬂaf@ef
Minimum de commande pour 10 personnes.
Merci de passer commande
au plus tard 48h a 'avance.

Présentation facile sur plats et saladiers a usage unique.

...............

PW + deﬁwﬂ& 0']1:@,3 PW ('OPM\ ........ E

K& de %Q%J{é%ug@e uhigue
Pour 10 personnes.
20 assiettes pulpe
10 couverts bambou

Gobelets + Serviettes




Ronde d'artichaut aux épices

gvtoew}z,m,ow(’,a

Pad thai
Nowilles de i3, pousses de seja, carottes,
feves de soja, cacafuetes et coriandie

1 Taboulé a l'orientale

| Autichaut, foves de soja, vémoulade au cuvyy

. Salade de concombre a la creme ¥

%' 8! Timbale de saumon fumé en bavaroise

L] :.. § L
1_-. .1_’Brie de Meaux

S

4l Tarte aux fruits de saison
Petits pains

i
1D perssrnes

-

non contractuelle - Suggestion de présentation
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Buffet 1 Tidipibper

Supréme de volaille " mariné a la tomate

...........



@@’”

Buffet 2 wdapibper
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Aubergine confite a l‘ail
et vinaigre balsamique,
billes de mozzarella, copeaux de
parmesan et huile basilic *

Mini-Paté en crolte tout
volaille, foie gras et fruits secs

Perles d'Orient —
Pertes de pate, courgettes, Ny
vinaigrette yaaton et farissa,
pewsil, abricots, waisins de Covinthe

. . ‘-.-""‘-JJ'.!J-.
Ratatouille nicoise 7 \
Salade a la Grecque ¥
Tomates, feta, concombres
et olives Taggiasche

Saumon laqué au basilic,
sauce beurre blanc

Pave de rumsteck, 1t
sauce barbecue

Plateau de fromages affinés
Petits pains
Dessert du moment a partager




«Iq

Formule “77¢> %
74

20 mini viennoiseries Festins (croissants et pains au chocolat) ) ly@rgﬁ/m@g

Thermos* de café |

Thermos* d'eau chaude

Assortiment de thés Pd]f O(%W 7
Calissons Festins C )
2 jus de fruits 2 « 751 a;be/ " SFORMULE

Eau minérale + Gobelets carton, sucres, touillettes et serviettes « Pause»

* Thermos consigné

PW} www\aM(e a p&_&ktwd
la veille awar] Mw(i '

j 'PAUS'E Plateau de 20 mini viennoiseries Festins

(croissants et pains au chocolat)
N <a la carte»

Café avec gobelets, sucres et touillettes
8/10 personnes

Thé sélectionné avec gobelets et touillettes

8/10 personnes

Brochettes de fruits de saison
40 pieces

Plateau de 20 chouquettes



ZCOCKTAIL
7oslins

......................

Merci de passer commande
au plus tard 48h a l'avance.

...............

.........

Découvrez la carte
en intégralité
par ici

.........




Nous.vous proposons nos formules de cocktails
de 7 a 22 pieces par personne.

Pousr 10 personnes

Thees pepesone. COCKTAIL « N°1 »

Gougeres 20 pice;

Tapas et Blinis 37 iy \
Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a l'huile

j Tapas saumon fumé, créme de raifort

s COCKTAIL « N°2 » 910 pieces par pergonne
Gougeres 20 iy

Galas 92 iy

Dos de saumon fumé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a 'huile *

Bruschettas légumes du soleil grillés
et creme de poivrons 10 i

Pitas piece
Gambas aux épices et légumes tajine
Volaille et légumes croquants, creme d'olive Kalamata

Macarons assortis 20 i

Pressés de légumes 7 70 iy i
Pressé dartichaut, condiment d'orange et coriandre )
Pressé de carottes, créeme a lail noir et carottes marinées au cumin
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi * \
Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons

”

”

B e COCKTAIL « N°3 »

Plateau Saveurs ' 24 e

Tortilla brocolis, feta et menthe \*
1 Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto \*
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos * !
Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta \q

| Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise
. légérement ailée et salade croquante ihpiuce;
| Navettes de rillettes de saumon et concombre 0 i

Plateau Canaille 50 yiecs
Paté en crolte de volaille aux cranberries / Jambon de pays /
Jambon blanc de Paris / Rosette / Cubes de jambon persillé /
Cornichons / Oignons grelots

Pain surprise aux céréales et aux 3 fromages * Mt
Petits fours sucrés * 52 i

COCKTAIL « N°4 » 20 pieces par persorne

Gougeres natures 70 et au chorizo 10 iy

Tapas et Blinis 57 it ‘

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite W
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas créme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumé, créme de raifort

Pressés de légumes 7 20 iy ‘

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre * ‘
Pressé de carottes, creme a lail noir et carottes marinées au cumin v
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi ‘

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons W

Mini-burger de poulet, tomate, mayonnaise
légérement ailée et salade croquante i i,
Mini-burger saumon, avocat, creme de wasabi
...... au Citron i picce;
o Navettes de pickles de [égumes
« VEG ETAR' EN » sur houmous de carotte * 10 e - Pain veir

Pain surprise meélange 10t
Rillettes d'oie / Jambon blanc beurre / Jambon de pays / Rosette

Brochettes de fruits de saison 40 i

710 pieces - Pain vair

40 pieces



Nos pieces cocktails sont vendues au plateau €galement :

Dos de saumon fumeé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a Uhuile v

Légumes du soleil grillés et créme de poivrons ¥

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tapas saumon fumé, créme de raifort

Tortilla brocolis, feta et menthe

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et fe
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos

pour decouvrir la gamme com-

lete
Presseé d'artichaut, condiment d'orang% et coriandre ¥

Pressé de carottes, creme a l'ail noir et carottes marinées au cumin
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi v
Pressé de poivrons multicolores, creme de poivrons

_____ PLATEAU “\eiller [wpiocss

Pickles de légumes sur houmous de carotte
Pain noir

Pour decouvrir la gamme compléte

=4



Crémant de Bourgogne £/ /icrre

\ Champagne Brut Blanc e Teiie
Begoin d un Limonadier ? Champagne Brut Rosé Célain Tecline
Commandez le ! Champagne Mosaique Brut‘%fw;/‘

Bourgogne Chardonnay
Ardéche Chardonnay

Private Gallery IGP Chardonnay
Chablis Q

Meursault Tl F .. LES VINS ‘7% .
Marsannay

Bordeaux blanc

'f1 Hautes Cotes de Nuits ﬁMWhe/%g/ém
Chateau Réaut (3% # Gordomer
Saint-Nicolas de Bourgueil 7 duae s |iféis
Marsannay 7 e +upend/”

Bailly Cotes de Provence dazanfingy L1 ( .' ............. LESEAUX ..................

Pétula AOC Luberon

Ny ' San Pellegrino 7/
= Vittel 15 /
Nestlé Pure Life 50 ./

Tz - -~
fnwuma: O S

. I )
La boite de 6 verres 7

———
6 verres baril 16 cl. /

Coca-Cola ]ZEL/
Coca-Cola Light 175 /.

Nectar Abricot

Nectar de Poire

Nectar de Cassis de Bourgogne
Nectar de Mangue

Nectar de Mirabelle de Lorraine
Nectar de Péche de Vigne

Pur jus de Pomme
Pur Jus de Pamplemousse Rose
Pur Jus de Raisin Muscat du Lubéron

*Les tarifs des boissons alcoolisées (TVA au taux en vigueur) sont mentionnés a titre indicatif et sur la base d'une bouteille de 75 cl. 77
Merci de nous consulter lors de votre commande.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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COMMENT PASSER COMMANDE ? les petits bonheurs

En ligne sur: WWW.feStinS'traiteu;fr _

Ou par téléphone a l'établissement le plus proche :
AUXERRE - YONNE
CHEMILLY-SUR-YONNE 7 03 86 47 94 00

DIJON - COTE D'OR
MARSANNAY-LA-COTE / 03 80 54 39 39

PARIS - DAUMESNIL / 01 43 44 86 36 - 7 jours sur 7 de 9h a 18h sans interruption

QUAND PASSER COMMANDE ?

Pour les Plateaux Repas Plaisirs et Combo Bowls :
Des que possible au plus tard la veille avant 12h.

Pour les Cocktails et Buffets : 48h a 'avance.
Livraison

L'horaire de livraison est indiqué a plus ou moins 2h.
Veillez a la précision de l'adresse de la livraison. Toute erreur ou retard de livraison ne pourront nous étre imputés si les
informations données sont erronées ou incomplétes.

Derniére Minute !

Pour une livraison urgente le jour-méme, nous vous proposons le « plateau du Chef ».
Livraison possible sous réserve de disponibilité.

Commande impérative avant 10h.

Annuler, modifier une commande
Au plus tard la veille avant 12h. Dans le cas contraire, nous serons dans l'obligation de facturer l'intégralité de la commande.

MODALITES DE REGLEMENT

Par carte bancaire : Carte Bleue, Visa (en Bourgogne) et Master Card, American Express (a Paris).

INFORMATIONS PRODUITS

Nos produits sont élaborés pour étre dégustés froids, sauf indication contraire. A réception, conservez vos produits dans le
carton de livraison, dans un endroit sec et frais. Consommez les plateaux dans les 3h qui suivent la réception de la commande.
Par mesure d'hygiéne, toute commande livrée ne sera ni reprise, ni échangée. Nos produits peuvent contenir des ingrédients
allergénes (soja, arachides, gluten, etc...). Pour plus de renseignements, veuillez nous consulter.

Les photos ne sont pas contractuelles.

Festins | PARIS

Da«www&l'l/ie
211, avenue Daumesnil
75012 PARIS
Tél. 01 43 44 86 36

www.festins.fr

Suivez-nous sur n m

BOURGOGNE « DIJON
Route de Beaumont 23, Route de Beaune

89250 CHEMILLY-SUR-YONNE W L'/ 21160 MARSANNAY-LA-COTE
Tél. 03 86 47 94 00 Tél. 03 80 54 39 39

BOURGOGNE « AUXERRE

SAS FESTINS au capital de 200.000 €. SIRET 384.753.737 / NAF 7010 Z
Mangez 5 fruits et légumes par jour. L'abus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération.
Documents et photos (Image & Associés, Adobe Stock), photos non contractuelles, sous réserve d'erreurs typographiques.
Ne pas jeter sur la voie publique. 23



