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Plateau de 16 pitces

Mini -burger sawmon,
avocat, creme de wasali
au citron

Plateou de 16 pitces

soleil grillés et crame de
Pﬁmvus

(P(‘af,wu de 10 ri‘Q/CM

de

?)('0twu de 10 r’ib/cﬂ/s

(r

Plateou Pitas

Plateau de 16 pitces

Gambas aux épices et légumes tajine
Volaille et legumes croquants,

créme d'olive Kalamata

Réglette Sophi

6 pitees

Dos de saumon fumé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de
pomme granny et ananas

Foie gras, chutney de poire, pain d'épices,
miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate
confite et artichaut a l'huile

Blini piquillos, panna cotta mozzarella
basilic, tomate confite

Tapas creme de chorizo et artichaut a Uhuile

Tonnelet de carotte,
bruwnoise de wadis

\¢

et piquillos

Totitha brocolis,
feta et menthe V




Caoustilles de fomand

Plotean de 10 pitces

Ploteau Galas

Ploteau de 16 picces

Dos de saumon fumeé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et ananas
Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis

Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a Uhuile

Plateau Tapas et Blinis

Ploteau de 16 pitces

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite *
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a U'huile

Tapas saumon fumeé, creme de raifort

Plotean de 24 pitces

Tortilla brocolis, feta et menthe

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto

Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos *

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta

Ploteou de 12 pieces
Panna cotta mozzarella au basilic, jus a la tomate et tomates
Facon nicoise, rillettes de thon, ceuf de caille, tomate et radis

Ploteau Cuilleres (Gowvnandes

Ploteaun de 12 pitces

Saint-Jacques, coulis de mangue et ananas roti

Foie gras de canard, pomme acidulée et pain d'épices
Gourmandise de poireaux, fenouil et tomate cuisinée *

Brochette de pois gowwmands,
tomate confite et
aticfaut a €’ fuile V!

Plateau Pressis de Lgumes »

Ploatean de 20 pitces

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre *

Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au cumin *
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi *

Pressé de poivrons multicolores, creme de poivrons *







“ Plateau Canaille Pain surprise mélangé
Ploteau de 50 picces Y40 toasts
Paté en crolte de volaille aux cranberries  Rillettes d'oie
Jambon de pays / Jambon blanc de Paris Jambon blanc beurre

/ Rosette Jambon de pays

Cubes de jambon persillé Rosette

Cornichons / Oignons grelots
E@(Pu .................................. (Pam o ,
g Cancfe mix

Platean de 50 pitces ;’tt;‘:"t’: 3 fromages v

(charcuterie et Ligumes) Htoos

Jambon de parme / Lomo / Comté, chevre, roquefort et noix

Chorizo / Bresaola

Batonnets de carottes et concombre / B‘z,ioo&/e ou seumon

Radis / Sauce légere / Tapenade verte s 3o R de
a

Téte de moine W ot Creme

Cornichons / Oignons grelots / Olives concombre

“ Avdeise fromagine
Plateau de 40 pitces
Gouda au wasabi
Comteé
Camembert AOP
Chévre cendré
Téte de moine

@@Tmﬁwdwo&umrﬁu
Plateau de 24 pitces ‘
. Mini-tarte fine aux légumes confits *

Quiche lorraine ‘
Quiche oignons séchés et emmental

Fouwes Cocktails

Plateau de 24 pitces

Croque-monsieur

Clafoutis de légumes V*

Croustilles de chévre au lard

Friand a la viande

Moelleux de volaille aux épices douces

Mini-tarte fine duxelles de champignons et mozzarella ¥

fes Pitces cocktails salies



Noavettes de foie gras, chutney d’eignons et waisins

Plateau de 10 pitces

Navettes de poulet, clips de Card et sauce barbecue

Plateau de 10 pitces

Novettes de concombae, yaowrt o la grecque, menthe et olive noiwe

Ploteau de 10 pitces

Plateau de 10 pitces - Pain noit

Novettes de ©illettes de sawmon et concombire

Platean de 10 pitces

MNivi -club volaille, creme de cheddar,
tomate et bacon grille

Ploteou de 12 pieces

Mini -cluwb colestow
(carotte, cfrou blanc et waisin sec)
Plateau de 12 pitces

seeyerpy I

Mignardises

Plateou de 14 picces

Tartelette pistache et fraise

Coque chocolat, mousse chocolat et framboise

Tartelette citron

Petits fowes sucris

Ploteau de 16 pitces - Exemple de composition selon saison :
Coque chocolat-ananas

Chocolat griottines

Calisson

Tartelette aux fruits rouges

Mousse chocolat noisette

Macarons assortis

Plateau de 20 pitces

Fowes amande

‘Péatwu de 20 r’iibo@/s




Verrines sucrées

Plotean de 12 pitces

Chocolat chantilly comme un liégeois

Crumble coulis de fruits rouges, mousse au chocolat
blanc et fleur d'oranger

Panna cotta abricot

SWCLLRS

Torrtes fines cocktails aus fruits

Platean de 20 pitces

C

Sacpiet de 10 pitces

Mini -madeleines
Sacpet de 10 pitces

=
:
5
ey
N

Mini -beignets

Sacfret de 10 pitees - un parfium au cfrois :
Fruits rouges

Chocolat-noisette

Pomme

[Brochettes de fruits de saison

Panier de 4O pitces

Croimant de Bourgogne pinot noiv
Baitty fapienre - 75ck.

Clampagne Festins brut

Réseve - 75cL.

Clampagne Festins brut vosé

75ct.

Champagne Jacquart (eswique brut

75ct.

Chompagne Ruinart brut

75ck.




ils

Leos Fomules Cocktoils

Formules Cocktails

Nous vous proposons nos formules de cocktails
de 7 a 22 pieces par personne.

Powr 10 pergornes

Cocklail n"1
Gou'?’m 20 pitees
Ta{é‘o»s et BeAVI/IS 32 pitces

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite *
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas créme de chorizo et artichaut a l'huile

Tapas saumon fumeé, creme de raifort

"Pmﬂ'zs de M/g/wm,q/s W 20pitces

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre *
Pressé de carottes, creme a lail noir et carottes marinées au
cumin V¥

Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi \*

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons *

Cocklail n°2
GWI’/'IM 20 pitees
Ga«(’/aé 32 pitces

Dos de saumon fumé norvégien

Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et
ananas

Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis
Broche%;e de pois gourmands, tomate confite et artichaut a
U'huile

Bouschettas tégumes du soleil §itlés
et crime de Poiveons iopivees
(Pitws 16 pitces

Gambas aux épices et légumes tajine
Volaille et légumes croquants, créme d'olive Kalamata

Mecarons assortis 2.

Presst depoitreons multicolose,
crume de poiviconss

Suggestion de présentation



Cocklail n°3
(Péatwu SMHH.UUS W Platean de 24 pitces

Tortilla brocolis, feta et menthe \#

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto *

Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos *

Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta \*

Miwi -burgern de poulet, tomate, mayonnaise
igenement ailée et salade croquante i
Novettes de ©rillettes de sawmon et
coNCOMBAR 10pices

?WM CMW/IW Platean de 50 pitces

Paté en croUte de volaille aux cranberries / Jambon de pays /

Jambon blanc de Paris / Rosette / Cubes de jambon persillé /
Cornichons / Oignons grelots

Pein surprise aux cérboles
et aux 3 W@s WV toasts
({)Ubibs 604«1/'1/5 suwCils 32 pitces

..................................................... 20 pieces par pergonne -

Cockdail n°Y

Gougornes natuwees oo i et au cf0iizo 1o pices
1;1006 et B(AVMS 32 pitces

Blinis piquillos, panna cotta mozzarella basilic, tomate confite ¥
Blinis rouget en bouillabaisse

Tapas creme de chorizo et artichaut a l'huile
Tapas saumon fumeé, creme de raifort

Pressés de Legumes * o

Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre *
Pressé de carottes, créme a l'ail noir et carottes marinées au
cumin ¥

Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi *

Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons ¥

Mini -burger de powlet, tomate, mayonnaise
Ggeneoment ailée et salade croquante iopic.
Mivi -buwrger sauwmon, avocat, crime de
wasalbi au OiUw'VHe;r»aam
Navettes de pickLes de (igumes sur fowmous
de carotte 10 pitces - Pain noiv

‘Pam W‘UWWA«WW 40toasts

Rillettes d'oie / Jambon blanc beurre / Jambon de pays / Rosette

Bwo&wbtu de 6"vuabs de saison 4o pitces



Gougornes -
Plotean Savewrs -

Tortilla brocolis, feta et menthe *

Brochette tomate cerise, mozzarella et pesto *
Tonnelet de carotte, brunoise de radis et piquillos * ‘
Bonbon de courgette grillée, tapenade verte, tomatade et feta *

Pressis de Lgumes -

Pressé d‘artichaut, condiment d'orange et coriandre
Pressé de carottes, creme a l'ail noir et carottes marinées
au cumin *

Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi *
Pressé de poivrons multicolores, créme de poivrons

Noavettes de pickLes de (égumes
sy fowmous de carotte -
Pain surprise aux cériales

et aux 3 fromages
[Beochettes de fruits de saison

.

.

Pes Forumules Cocktails

- Galws 32 pitces

= Dos de saumon fumé norveégien
] g Pince-moi de gambas, menthe, chutney de pomme granny et
ananas

Foie gras, chutney de poire, pain d'épices, miroir cassis
Brochette de pois gourmands, tomate confite et artichaut a
Uhuile

’ ’
?Wﬂxs de h/ovwm,% W 20 pitces
Pressé d'artichaut, condiment d'orange et coriandre *
Pressé de carottes, creme a l'ail noir et carottes marinées au
cumin V¥
Pressé de betteraves, mascarpone au wasabi V*
Pressé de poivrons multicolores, creme de poivrons

CMM de &A}M’Lajvd 10 pitees
(P(’AWH \)UUUIW 12 pitces

Panna cotta mozzarella au basilic, jus a la tomate et tomates

Facon nigoise, rillettes de thon, ceuf de caille, panisse,
tomate et radis

Buwschettas tégumes du soleil §illés et
crome de poivieons opic

Buwschettas sauwmon fumé, crime de waifoset
et |910k/02/s de OOLULQ'Q/U’/ZA 10 pitces

{PWM‘/&& WUKER 50 pitces (charcuteric et Cogumes)

Jambon de parme / Lomo / Chorizo / Bresaola

Batonnets de carottes et concombre / Radis / Sauce légére /
Tapenade verte / Téte de moine / Cornichons / Oignons grelots
/ Olives

AWW WM?’W 40 pitees
Gouda au wasabi / Comté / Camembert AOP /
Chévre cendré / Téte de moine

miﬁ"’wwm 42 pitces 10

4

\#
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réceptions

Connaissez-vous tous les services
que NouUS PouvoNns proposer
pour vous accompagner
au Mmieux dans vos évenements?

Peosonned de service

Vous souhaitez profiter totalement et sereinement
de votre évenement ?

Nos maitres d'hotel et cuisiniers veillent a la bonne
réalisation de votre réception.

Peos Arts de Latable

Vous choisissez la vaisselle qui vous convient.

Nous vous fournissons tout le matériel nécessaire au
bon déroulement de votre prestation.

Salée ou sucrée, contactez-nous pour découvrir
notre sélection d'animations culinaires.

£6770
Pe plaisic d'uwne weception sur mesune et
uhique
L Uigance d'un serrice de qualité
e sbrieux des équipes
Lo savoit -faire de nos Chefs
fa passion de la gastronemic
Pe désie de vous satisfaire pleinement...

£291)

Pour toute demande de devis, contactez-nous :

Chemilly Marsannay
0386479400 0380543939
recevoir.chemilly@festins.fr recevoir.dijon@festins.fr

DAUMESNIL « 75012
Tél. 01 43 44 86 36
recevoir.paris@festins.fr

© Cyrill Photographe




CM PASSER VOTRE wwukuw(e 7

Pour mieux vous servir, hous vous recommandons de
passer commande au moins 48h a l'avance. Tout au
long de la saison, vous pouvez commander les produits
présentés dans notre carte.

Par téléphone a la boutique la plus proche :

CHEMILLY-SUR-YONNE / 03 86 47 94 00

Du mardi au jeudi : 9h - 12h45 | 15h - 18h45

Du vendredi au samedi : 9h - 12h45 | 14h - 18h45
(commande et livraison possibles tous les lundis)

MARSANNAY-LA-COTE / 03 80 54 39 39
Du mardi au samedi, de 9h a 19h sans interruption
(commande et livraison possibles tous les lundis)

DAUMESNIL / 01 43 44 86 36
7 jours sur 7, de 8h a 21h30 sans interruption

Vous désirez annuler ou modifier une commande ?
Il suffit de nous contacter 48h a l'avance. Dans le cas
contraire, l'intégralité de la commande sera facturée.

Vous pouvez régler votre commande en espéces ou
en carte bancaire (Carte Bleue, Visa, Master Card) et
les tickets restaurants.

728lirs

réceptions

Commandes en un clic

sur www.festins-:raiteur.fr

Les frais de livraison sont facturés en supplément.
Pour plus de détails, veuillez nous contacter.

Vous désirez étre livré a domicile ?

Donnez-nous une adresse compléte. L'horaire de votre
livraison est indiqué a plus ou moins 2h en fonction de
votre demande et de nos possibilités. Toute erreur ou
retard de livraison ne pourront nous étre imputés si les
informations fournies par le client sont erronées ou
incomplétes. Par mesure d’hygiéne, toute commande
livrée ne sera ni reprise, ni échangée.

Selon les saisons, les compositions de nos plateaux
peuvent évoluer.

Nos produits peuvent contenir des ingrédients allergenes
(soja, arachides, gluten, etc...).

Pour plus de renseignements, veuillez nous consulter.

\# Piece végétarienne

Nouveautée

Nos produits sont emballés dans du carton, des produits
biodégradables, plastiques recyclés et recyclables en
fonction de nos possibilités d'approvisionnement.
Nous réduisons chaque jour le plastique de certains de
nos contenants.

Nos produits sont préparés a la commande pour éviter
le gaspillage alimentaire.

12

SAS FESTINS DE BOURGOGNE au capital de 200.000 €. SIRET 384.753.737 / NAF 6420 Z / Mangez 5 fruits et légumes par jour. L'abus d'alcool est dangereux, a consommer avec modération.
Réalisé et imprimé par nos soins. Documents et photos (Image & Associés). Photos non contractuelles, sous réserve d'erreurs typographiques. Ne pas jeter sur la voie publique.



